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Innovations dans le domaine des emballages :

opportunités pour les entrepreneurs et les PME 
en Afrique



Boîtes en carton d'emballage :

Le cas des avocats au Kenya

Par Tom Owuor



La combinaison 

d'un mauvais 

emballage et d'une 

mauvaise gestion 

de la chaîne du froid 

donne un fruit de 

mauvaise qualité 

dans les rayons. 



Tout commence à la ferme

Fruits frais à la ferme De mauvaises techniques de récolte 
conduisent à un mauvais fruit



Les caisses comme matériaux 

d'emballage pour le transport
Les caisses sont utilisées 
pour collecter les fruits de la 
ferme.

Réduction de la chaleur du 

champ à l'arrivée à l'atelier de 

conditionnement



Lavage et paraffinage à l'atelier 

d'emballage

Lavage - la qualité de l'eau est 

importante

Paraffinage



Avocats Tri et 

classement



Le choix du matériel d'emballage primaire 

est important
10 Kg de matériel d'emballage en 
plastique

4 Kg de matériel d'emballage en 
carton



Avocats



Emballage en vrac - palettisation des fruits 

Le processus de palettisation Palette complète



Que se passe-t-il dans la chambre 

froide ?

Le doublement du temps de 

transit dû aux conflits de la mer 

Rouge nous conduit à conserver 

à 8 degrés Celsius pendant 12 à 

24 heures, alors qu'auparavant 

nous ne les conservions que 

pendant 8 heures.



Remplir le conteneur de référence

Désinfection des contenairs 
réfrigérants

Le processus de remplissage



Insérer l'enregistreur de température et le 

sceller
Pose du scellé S'assurer que le 

contenair est bien fermé



Les herbes



Citronnelle

La citronnelle bien emballée Citronnelle avant scellement



Citronnelle dans un emballage 

scellé

Film plastique fin le long d'une boîte en carton



Menthe



Menthe



Merci pour votre attention !
E-mail : info@direnepackaging.com

Tél. +254710603641

mailto:info@direnepackaging.com
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Cet évènement a été organisée dans le cadre du programme Fit For Market+ mis en œuvre par le COLEAD dans le 
cadre de la Coopération au Développement entre l’Organisation des États d’Afrique, des Caraïbes et du Pacifique 

(OEACP), et l’Union européenne (UE). 

Cette publication a été produite avec le soutien financier de l’UE et de l’OEACP. Son contenu relève de la seule 
responsabilité du COLEAD et ne peut en aucun cas être considéré comme reflétant la position de l’UE ou de l’OEACP.
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