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Introduction
Je m'appelle Tricia Webbe, je suis la directrice générale et cofondatrice 

de BWC Enterprises Inc, acronyme de Brand With Care. 

BWC a été créée à la suite d'une maladie qui nous a poussés, mon 

partenaire Kevin Barnes et moi-même, à faire des recherches sur l'huile 

de noix de coco infusée avec d'autres ingrédients naturels. 

Nous avons obtenu des résultats tellement positifs que nous avons décidé 

d'offrir ces produits au public, et c'est ainsi que BWC est né.

BWC est située dans l'île jumelle d'Antigua et Barbuda. L'entreprise 

transforme la noix de coco et existe depuis 8 ans, fournissant à nos 

clients des huiles de noix de coco pures et infuses, ainsi que des dérivés.

Nous nous efforçons de maintenir un niveau de qualité haut de gamme, 

tout en enseignant au public que « ce n'est pas seulement de l'huile, c'est 

un style de vie ».   



Rencontrez l'équipe



L'équipe en production

Ici, nous lavons les noix de coco pour les 

broyer.



Production de noix de coco râpées

Au fur et à mesure de l’augmentation de la 

demande, nous avons recherché des 

équipements afin de pouvoir répondre à 

cette demande.

Cette machine râpe une tonne de noix de 

coco en une heure.

Notre prochaine étape consistera à acquérir 

une machine à lait de coco et une égreneuse 

de noix de coco afin d'améliorer la fluidité 

des opérations et d'accélérer la production.



Trois étapes pour produire notre huile  



Produits conditionnés



Produits finaux



Conclusion

 BWC s'est positionnée comme l'une des marques leaders dans l'innovation des 

produits à base de noix de coco.

 Actuellement, nous n'approvisionnons que le marché local, tant en gros qu’au 

détail.

 Actuellement, nous achetons toutes nos matières premières localement. Leur 

coût est trop élevé pour augmenter la production de nos produits. Grâce à la 

collaboration avec des organisations telles que IICA et ITC, nous avons pu  

developer des relations avec des agriculteurs de Guyane pour obtenir des 

matières premières à un coût abordable. 

 Nous nous efforçons d’augmenter nos capacités en équipement et matières 

premières d'ici à décembre 2024. 

 Nous travaillons également à l'obtention de la certification HACCP, qui nous 

permettra d’accéder au marché mondial.



Merci pour votre attention



Merci

Cet évènement a été organisé dans le cadre du programme Fit For Market+ mis en œuvre par le COLEAD dans le cadre 
de la Coopération au Développement entre l’Organisation des États d’Afrique, des Caraïbes et du Pacifique (OEACP), 

et l’Union européenne (UE). 
Cette publication a été produite avec le soutien financier de l’UE et de l’OEACP. Son contenu relève de la seule 

responsabilité du COLEAD et ne peut en aucun cas être considéré comme reflétant la position de l’UE ou de l’OEACP.
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