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La spectroscopie infrarouge est
une technique basée sur les
vibrations des atomes d'une
molécule. Un spectre infrarouge
est généralement obtenu en
faisant passer un rayonnement
infrarouge à travers un
échantillon et en déterminant
quelle fraction du rayonnement
incident est absorbée à une
énergie particulière.

Spectroscopie NIR et aquaphotomique : 
principes de base
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Échantillons représentatifs

Plan expérimental

En fonction de la température

La technologie indirecte...

Méthodes de référence pour 
l'étalonnage 

Echantillonnage parallèle pour 
la référence et la 
spectroscopie

Traitement des données

Échantillonnage, géométrie optique et 
instrumentation
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Applications 
lors de la 
dernière 
décennie
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Applications lors de la dernière décennie
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Évaluer l'impact des engrais
innovants sur les plants de
riz (Oryza sativa L. var. Sirio
CL) et étudier la possibilité
d'utiliser la spectroscopie
NIR pour étudier les
variations biochimiques au
niveau des feuilles.



Contrôle des processus
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Tests de transposition à l'échelle sur des 

plantes de petite taille (capacité : 20-40 

kg de produit frais comestible) - échelle 

pilote



Contrôle des processus
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La préparation des échantillons n'est pas nécessaire, ce qui
permet de réduire considérablement le temps d'analyse.

Les déchets et les réactifs sont réduits au minimum (approche
durable).

Les spectres peuvent être obtenus de manière non invasive.

La technologie NIR nous permet de créer des modèles de
calibration pour prédire les concentrations en temps réel
(pendant le processus de transformation).

Possibilité de l'utiliser dans un large éventail d'applications
(physiques et chimiques) et de visualiser des relations difficiles
à observer par d'autres moyens.

Bandes superposées (combinaison), pas facile à interpréter.

Les différences entre les spectres sont souvent très subtiles.

Généralement pas pour l'analyse au niveau des traces.

Précision des méthodes de référence.

Nombre d'échantillons.

Conclusions
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Conclusions
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Merci

La série sur l'Industrie des Fruits et Légumes de l'OCDE-COLEACP se concentre sur les conditions 
d'accès au marché et les opportunités pour le secteur des fruits et légumes, en particulier pour les 

producteurs et exportateurs de fruits et légumes des pays ACP. Cette activité est soutenue par le 
programme Fit For Market SPS, mis en œuvre par le COLEACP dans le cadre de la coopération au 
développement entre l'Organisation des États d'Afrique, des Caraïbes et du Pacifique (OEACP) et 

l'Union européenne.


