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Déchets alimentaires

2%

FRUIT & VEGETABLES

FOOD LOSSES

Along with roots and
tubers, fruit and vegetables
have the highest wastage
rates of any food products;

9%

ROOTS & TUBERS
FOOD LOSSES

In North America & Oceania
alone, 5814 000 lonnes of
roots and tubers arewasted at

almaost half of all the fruit
and veqetables produced
are wasted
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the consumption stage alone.

This equates to just over
s, 1 billion bags of potatoes.
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Controle de la durée de conservation : défis

Premier entré, Premier expiré,
premier sorti premier sorti
FIFO

Lot 1
Date d'arrivée :
Meilleur avant :

Lot 1
Date d'arrivée : 13-Dec
Meilleur avant : 22-Dec

Date d'arrivée :
Meilleur avant :

Comment
Lot 2 Lot 2 Lot 3 déterminer la durée
Date d'arrivée : Date d'arrivée Date d'arrivée : d . d
Meilleur avant : Meilleur avant Meilleur avant : e conservation des
fruits et légumes
Lot 3 E Lot 1 frais ?

Date d'arrivée :
Meilleur avant :

Date d'arrivée : 15-Dec
Meilleur avant : 21-Dec

Date d'arrivée :
Meilleur avant :
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Jumeaux numeriques

* Autres noms : ombre/miroir numérique, avatar/phantdome virtuel, ou

prototype virtuel synchronisé. Acces libre !

* Définition (selon Defraeye et al., 2021) :

* Représentation numérique d'un produit réel
* Contient des informations sur les propriétés et les composants ... T -
7 s . “'”” Trends in Food Science & Teclinology e
géométriques e e e et L@J
* Simule avec précision tous les processus et réactions pertinents tOUT . v e contug wil ve e ton i supply chains of o 1o

. . Lirticuliucad produce?
au long du cycle de vie du produit.

Thedjs Dwlzawwe ™ | Clandeizuy Shrivastaes ™, Teel Bape ™, Pieter Verboves *, Dandsl Omands
Soraina Aehidel**, dredreas Rithlmarm®, Fanl Cromje®, Bend 51, Rossi
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* Utilise comme intrant des données réelles provenant de capteurs :’h e e
(de préférence en continu et en temps réel).
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Source: https://doi.org/10.1016/].tifs.2021.01.025
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https://doi.org/10.1016/j.tifs.2021.01.025
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Big Data Mechanistic Methods
Jumeaux Technologies

numeriques

Sources:
https://doi.org/10.1016/j.tifs.2021.01.025
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HPC computing

Finite difference

Theoretical/Analytical

Regression [Linear, ...)
Principal component analysis

Computational statistics
Blockchain

[

Models = Algorithms - Simulations

Physics-based

Mechanistic TM
i

L )

Methods & Technigues

Artificial newral networks
Declslon tree
Genetic algorithms

Bayesian netwaorks
Data augmentation

DIGITAL
TWIN

Data-driven

Empirical model |4

Cloud computing

—

Statistical Intelligent |e—
Twin Twin

Robotics
Machine perception

Data pre-processing

Data analysis
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A propos du projet DigiFresh
* Projet d'innovation EIT-FOOD
* Période 1 avril 2021 - 31 décembre 2022

* Quatre partenaires, un coordinateur de
I'"UA

 Cofinancé par EIT-FOOD/Union européenne

* S'appuie sur les compétences du monde

universitaire et de l'industrie en matiere de L'ambition de DigiFresh

" intégrer la technologie des capteurs
commerciaux existants et la surveillance en temps
réel (T/RH) avec des jumeaux numeériques
conservation, de  numérisation, de intelligents,

réduction des déchets alimentaires, de ...
pour traduire les conditions de stockage dans la

chaine d'approvisionnement en durée de vie
restante’.
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stockage apres récolte, d'évaluation de la
gualité, de modélisation de la durée de

communication et de diffusion.
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Résultats du projet DigiFresh

Testing Strawberry Quality - Test 4 x

B

E Pl'lildll(t Fﬂtll'ltial . Actusal Condibions . Optimal Conditions . Temperaturs

Cabculation Start Delay (hhcm) Qptimsa | Condlthens

01:00 - Temperatune: 1.0 RH 98
+Perte de qualité due a la pourriture

le 27-Feb a 22:00 (7 h en dessous
des prévisions)
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FIT La série sur I'Industrie des Fruits et Legumes de I'OCDE-COLEACP se concentre sur les conditions
‘ %@@ 3 SPS d'acces au marché et les opportunités pour le secteur des fruits et Iégumes, en particulier pour les
MARKET producteurs et exportateurs de fruits et Iégumes des pays ACP. Cette activité est soutenue par le

programme Fit For Market SPS, mis en ceuvre par le COLEACP dans le cadre de la coopération au
développement entre I'Organisation des Etats d'Afrique, des Caraibes et du Pacifique (OEACP) et

I'Union européenne.
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