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Quiénes somos

Pure Chocolate Company es una marca

jamaicana de chocolate artesano creada en
2017.

Nuestro objetivo es promover el cacao, un

producto local poco conocido durante mucho
tiempo.

Con 20 anos de experiencia en el mundo del
chocolate, hemos visto que no siempre hay
igualdad de condiciones:

- Productores de cacao mal pagados

— El trabajo infantil es habitual




Rennae Johnson y su marido Wouter
Tjeertes son la fuerza motriz de Pure.

@@= Rennae es una experimentada
pastelera jamaicana. Wouter tiene
tres décadas de experiencia como
pastelero ejecutivo.




Pure Chocolate utiliza habas ecoldgicas de origen
unico, una mezcla de variedades Criollo y Trinitario
de las montanas John Crow.




La Organizacion
Internacional del Cacao
clasifica las habas
cultivadas en Jamaica
como de "sabor
delicado".

La clasificacion de "sabor delicado" soélo se
concede a los paises que producen habas de
calidad excepcional.




Comercio directo

B¥SE - Trabajamos en estrecha colaboracion con
P nuestros socios agricolas

- Pago directo de una prima a nuestros
agricultores para ayudarles a producir
mejores habas.
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El evento cuenta con el apoyo de lo programa Fit For Market Plus, ejecutados por COLEAD en el marco de la

F I T Cooperacion al Desarrollo entre la Organizacion de Estados de Africa, el Caribe y el Pacifico (OEACP) y la Union
Europea (UE).

Esta publicacion ha sido elaborada con el apoyo financiero de la UE y la OEACP. El contenido es responsabilidad

M A R K ET ': ) exclusiva de COLEAD y en ningun caso debe considerarse que refleja las opiniones de la UE o de la OEACP.
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