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Une maladie d'origine 
alimentaire est une 
maladie qui résulte 
de la consommation 
d'aliments 
contaminés par des 
bactéries, des virus 
ou des parasites.



Les aliments dangereux 
compromettent la sécurité 
alimentaire et nutritionnelle, 
le développement humain, 
l'économie alimentaire au 
sens large et le commerce 
international.



Chaque année dans le monde, 
les aliments dangereux sont à 
l'origine de 600 millions de cas 
de maladies d'origine 
alimentaire et de 420 000 
décès.

L’Organisation mondiale de la 
santé (OMS) estime que 33 
millions d'années de vie saine 
sont perdues chaque année 
dans le monde en raison de la 
consommation d'aliments 
dangereux.



Selon l'Agence de santé publique 
des Caraïbes (Caribbean Public
Health Agency, CARPHA), chaque 
année, environ 1 personne sur 49 
dans les Caraïbes (soit environ 142 
000 personnes) contractera une 
maladie d'origine alimentaire.

Ce chiffre passe à 1 personne sur 
11 lors des rassemblements de 
masse fréquents tels que le 
carnaval, le cricket, etc.

CARPHA



En raison de l'évolution des habitudes de consommation, d'Internet et de la mondialisation 
de la chaîne d'approvisionnement alimentaire, il est impératif que les Caraïbes améliorent 
leur système de sécurité alimentaire afin de rester compétitives tant au niveau local que 
mondial.
Pour cela, les secteurs public et privé, les universités, les producteurs primaires et 
secondaires devront travailler ensemble pour :

• Créer un changement de comportement à travers la chaîne d'approvisionnement sur 
l'importance de la sécurité alimentaire et l'interdépendance de tout ce que nous 
faisons.

• Investir dans les infrastructures, tant à la ferme que dans les installations de 
production.

• La représentation sur la scène internationale lors de l'élaboration des politiques.

• Des normes de sécurité alimentaire actualisées et une mise en conformité applicable.

• Des normes harmonisées de sécurité alimentaire pour les Caraïbes.
• La connaissance des certifications requises pour permettre le commerce 

(FSMA, GAP, HACCP, GMP).
• Le renforcement des capacités comme cette série mais surtout le soutien 

pour mettre en œuvre efficacement les apprentissages.

• Des installations de tests (microbiologie/allergènes/chimique).



C’EST 
POSSIBLE !!!



Merci

Cette série d’événements est organisée par l’IICA et le COLEACP. 
Le COLEACP intervient dans le cadre de la coopération au développement 

entre l'Organisation des États d'Afrique, des Caraïbes et du Pacifique 
(OACPS) et l'Union européenne (Fonds européen de développement - FED), 

avec le soutien de l'Agence française de développement (AFD).


