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SOBRE CACAO MAE

Limitada.
2015.
12, 6 mujeres y 6 hombres.
Agroindustria.

Maria Elsy Abreu - Gerente

Maria Elsy y su hermano José Alejandro Abreu cofundaron la marca dominicana Cacao Mae.
. Maria Elsy es también Directora de Marketing de la empresa Recursos Globales SRL. Es
licenciada en Mercadeo de la Pontificia Universidad Catdlica Madre y Maestra (PUCMM),
Republica Dominicana y ha participado en capacitaciones sobre gestion de exportaciones,
transformacion digital, gestion estratégica de redes sociales y talleres de comercio electrénico
entre otros. Ha participado en ferias locales e internacionales representando la marca Cacao
Mae.
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https://cacaomae.com/en/

CONTEXTO

Cacao Mae fue creada por un duo de hermanos
procedentes de una familia con una larga historia de
cultivo de tierras agricolas. Empezaron su carrera
trabajando para una empresa que asesora a
productores de cacao, donde adquirieron un
profundo conocimiento del proceso de elaboracidon
del cacao. Durante este tiempo, se enteraron de que
la Republica Dominicana era uno de los primeros
exportadores de cacao organico del mundo y es
reconocido mundialmente como uno de los mejores
cacaos con excelente aroma. Sin embargo, todavia era
dificil encontrar en el mercado cacao sin aditivos ni
aztcar. Fundada por la pasion por el chocolate
caliente y la falta de un producto adecuado en el
mercado local, Cacao Mae se convirtid en una
pequenia empresa familiar socialmente responsable
que ofrece deliciosos y nutritivos productos de cacao
ecolégico certificado sin azicares ni aditivos. Al
encontrar el nicho adecuado entre el publico
dominicano y el mercado internacional, los dos
hermanos establecieron esta marca dominicana que
ofrece productos Unicos del arbol a casa, “Tree to Bar”.
El objetivo de la empresa es realzar la verdadera
calidad del cacao de la Republica Dominicana

PRODUCTOS Y MERCADOS

Cacao Mae ofrece actualmente: nibs de cacao
ecoldgico, cacao ecoldgico en polvo, manteca de
cacao, masa de cacao y cascarillas. El cacao natural
tiene un alto contenido en nutrientes, incluidos
antioxidantes y vitaminas, los productos son
versatiles y los consumidores pueden aprovechar
todos los beneficios del fruto del cacao. Ademas, no
contienen gluten, OMG ni grasas trans.

desarrollando una marca con productos de alto valor
que representen correctamente al cacao dominicano
a nivel internacional.

Los productos de Cacao Mae se destacan en el
mercado nacional e internacional, debido a su
presentacién, sus productos ecoldgicos, y que ofrece
cacao organico dominicano 100% puro. Llos
consumidores destacan que uno de los atractivos de
la marca es que estdn comprando productos
directamente a los productores sin intermediarios ni
otras alteraciones. Desde el campo a tu casa.

Cacao Mae obtiene el cacao ecolégico certificado por
la Unién Europea y Estados Unidos (USDA) de las
fincas de nuestros productores. Dependiendo de las
temporadas de cosecha, son capaces de identificary
recoger el mejor cacao posible durante todo el ano.

Para transformar la materia prima en sus productos
unicos, Cacao Mae trabaja sus nibs con un grupo de
mujeres de El Corozo, Monte Plata, llamadas "Las
Productivas”, y paga un precio superior por su mano
de obra.

Los nibs son trozos de granos de cacao fermentados,
secos, tostados y triturados, que pueden consumirse
directamente o como topping para ensaladas, frutas,
yogures, batidos, avena y/o reposteria, mientras que
el cacao en polvo puede utilizarse para chocolate
caliente, batidos, postres y mucho mas. Cacao Mae
también vende granos de cacao e ingredientes de
chocolate a distribuidores, chocolateros, pastelerias 'y
otros compradores a granel. Esto incluye manteca de
cacao, nibs de cacao, pasta/licor de cacao, cacao en
polvo natural.



Nibs de cacao

Manteca de cacao

Pasta/licor de cacao

Cacao en polvo ecoldgico 227 gramos / 8 ounces

Mercados principales

Los productos de Cacao Mae se pueden encontrar en
mas de 57 establecimientos de la Republica
Dominicana, incluidos grandes supermercados,
centros comerciales y tiendas libres de impuestos en
el aeropuerto. La empresa también vende a través de
Amazon, donde los clientes de Estados Unidos
pueden adquirir sus productos. Cacao Mae también

Nibs de cacao ecoldgico 227 gramos / 8 ounces

exporta pequenos lotes de sus productos a Suiza,
Republica Checa, Slovakia, Urugay y Estados Unidos.

Certificaciones

Cacao Mae cuenta con la certificacidén ecoldgica de
Estados Unidos (USDA Organic) y de la Unién
Europea (EU Organic). La empresa también ha
obtenido la certificacién del Sistema de Seguridad
Alimentaria 22000.

INNOVACIONES: HITOS Y PLANES DE EXPANSION

Hitos

La fabrica de Cacao Mae esta disefiada para tener un
impacto ecolégico minimo. Estd equipada con
paneles solares y su principal fuente de agua es el
agua de lluvia. Teniendo en cuenta las
consideraciones medioambientales en cada etapa de

NA®

la produccién, Cacao Mae se esfuerza por conseguir
envases sostenibles e innova continuamente en los
materiales utilizados.

Varias instituciones apoyan el crecimiento de Cacao
Mae, entre ellas la Agencia de Desarrollo de las
Exportaciones del Caribe y el CCl. Actualmente, la
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empresa estd elaborando nuevos productos, como
manteca de cacao y pasta de cacao, que le permitiran
ampliar su gama de productos y formatos de
envasado, asi como llenar envases mas rapidamente,
y expandirse asi a otros mercados.

En Cacao Mae, el objetivo siempre ha sido exportar.
Esta decidida a aumentar su cartera de exportacion
en consonancia con la mision de contribuir al
desarrollo de la marca Cacao Mae como una marca
intimamente ligada a la Republica Dominicana.
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FACTORES DE EXITO Y LECCIONES APRENDIDAS

Cacao Mae ha recibido una buena aceptacion en toda la Republica Dominicana, a escala internacional y en el sector
turistico. La empresa participa en ferias locales y de todo el mundo para promocionar sus productos y relacionarse
con otros miembros del sector. A nivel local, han participado en el Festival del Chocolate y Agroalimentaria y en la
Feria de Emprendedores (Republica Dominica). Presentaron sus productos en Panama en LAC Flavors 2022.
También han viajado a Estados Unidos al Summer Fancy Food Show en 2022, y al New England Chocolate Festival
en 2019, Salon du Chocolat (Paris, 2022) y préximamente CHOCOA, en los Paises Bajos, en febrero 2025. Ha
recibido premios como 3er lugar en la octava Feria de Emprendedores de Republica Dominicana y premio Pro-
Internalizacion por ProDominicana en Reputblica Dominica en el 2024.
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El perfil empresarial se ha elaborado como parte de la Serie del ICA-COLEAD sobre las Empresas Agroalimentarias del Caribe y cuenta
con el apoyo del programa Fit For Market Plus, ejecutados por COLEAD en el marco de la Cooperacion al Desarrollo entre la Organizacion
de Estados de Africa, el Caribe y el Pacifico (OEACP) y la Unién Europea (UE).

Esta publicacion ha sido elaborada con el apoyo financiero de la UE y la OEACP. El contenido es responsabilidad exclusiva de COLEAD y
de lICA, y en ningun caso debe considerarse que refleja las opiniones de la UE o de la OEACP.
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