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Sesión n°16:

Oportunidades para los empresarios en las 
cadenas de valor transfronterizas 



Del grano al mundo: liberar 
el potencial transfronterizo 
del chocolate



Bienvenido a Cacoa Sainte Lucie, su
paraíso de chocolate dulce en Santa
Lucía.
Desde nuestros inicios en 2015, hemos
estado arraigados en la idea de crear una
experiencia de chocolate única aquí en
Santa Lucía.
Desde nuestros talleres únicos de
elaboración de chocolate hasta nuestros
chocolates artesanales y nuestra última
incorporación, nuestro restaurante
totalmente de chocolate.
Nos hemos mantenido fieles a nuestras
creencias y hemos creado un lugar
especial para los amantes del chocolate,
los entusiastas y cualquier persona
intrigada por el encanto del chocolate.

Nada más entrar, te recibe el rico aroma a 
chocolate... tan acogedor.  El ambiente y la 
decoración son perfectos. Los bombones están 
muy bien envueltos y presentados.
El personal y el propietario son muy amables. El 
taller de chocolatería fue muy divertido. Bravo por 
esta pequeña empresa.
Ella Nelson





Oportunidades de cooperación 
transfronteriza

El rico patrimonio cacaotero del Caribe
ofrece cadenas de valor transfronterizas en
la industria chocolatera. Aprovechando la
colaboración regional, nuestra fábrica de
chocolate puede acceder a habas de cacao
de primera calidad procedentes de islas
vecinas, lo que mejora la calidad y
autenticidad del producto. Exportar
productos acabados a mercados
internacionales nos permite satisfacer la
creciente demanda de chocolates éticos
hechos a mano. Además, asociaciones
estratégicas con proveedores regionales,
proveedores de servicios logísticos y
distribuidores pueden optimizar los costes
de producción y agilizar las cadenas de
suministro.



Aprovechar las oportunidades transfronterizas

Hemos aprovechado con éxito las cadenas de valor
transfronterizas exportando chocolates en pequeños
lotes a minoristas de Martinica, donde nuestro
compromiso con la autenticidad y los ingredientes
totalmente naturales resuena entre los
consumidores.
Nuestra presencia en Martinica ha reforzado el
reconocimiento de la marca y ha demostrado el
atractivo de los chocolates premium sin conservantes
en los mercados regionales. Para mantener la
excelencia de nuestros productos, nos abastecemos
de habas de cacao de Santa Lucía, complementadas
con importaciones de las islas vecinas, lo que
garantiza perfiles de sabor únicos y diversos. Sobre la
base de este éxito, estamos tratando activamente de
fomentar nuevas asociaciones, explorar nuevos
mercados que coincidan con los valores de nuestra
marca y ampliar nuestro alcance en el Caribe y más
allá.



Preguntas y respuestas

Responderemos a todas sus 
preguntas.



Gracias por su tiempo, su atención y su increíble compromiso
de hoy. Su interés y entusiasmo nos inspiran para superar los
límites y explorar nuevas oportunidades. Agradecemos su
apoyo y esperamos establecer fructíferas colaboraciones que
lleven a nuestra empresa a nuevas cotas. Les deseamos un día
cálido y feliz.



Gracias

El evento cuenta con el apoyo de lo programa Fit For Market Plus, ejecutados por 
COLEAD en el marco de la Cooperación al Desarrollo entre la Organización de Estados de 

África, el Caribe y el Pacífico (OEACP) y la Unión Europea (UE).

Esta publicación ha sido elaborada con el apoyo financiero de la UE y la OEACP. El 
contenido es responsabilidad exclusiva de COLEAD y en ningún caso debe considerarse 

que refleja las opiniones de la UE o de la OEACP.
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