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De la fève au monde, libérer 
le potentiel transfrontalier 
du chocolat



Bienvenue à Cacoa Sainte Lucie, votre 
havre de chocolat doux à Sainte Lucie.
Depuis notre création en 2015, nous 
avons été enracinés dans l'idée de 
créer une expérience chocolatée 
unique en son genre, ici à Sainte-Lucie. 
De nos ateliers de fabrication chocolat 
uniques à nos chocolats artisanaux et 
notre dernière nouveauté, notre 
restaurant tout chocolat. 
Nous sommes restés fidèles à nos 
convictions et avons créé un lieu 
spécial pour les amateurs de chocolat  
les passionnés et tous ceux qui sont 
intrigués par l'attrait du chocolat. 

Dès l'entrée, vous êtes accueilli par un riche arôme 
de chocolat...si invitant.  L'ambiance et le décor  
l'ambiance et le décor sont parfaits. Les chocolats 
sont joliment emballés et présentés. 
Le personnel et le propriétaire sont très 
sympathiques. L'atelier de fabrication de chocolat 
était amusant. Bravo à cette petite entreprise.
Ella Nelson





Opportunités dans le domaine de la 
coopération transfrontalière 

Le riche héritage des Caraïbes en matière de 
cacao offre des chaînes de valeur 
transfrontalières dans l'industrie du chocolat. En 
tirant parti de la collaboration régionale, notre 
chocolaterie peut accéder à des fèves de cacao 
de qualité supérieure provenant des îles voisines, 
améliorer la qualité et l'authenticité du produit. 
L'exportation des produits finis vers les marchés 
internationaux nous permet de répondre à la 
demande croissante de chocolats artisanaux et 
éthiques. En outre, les partenariats stratégiques 
avec des fournisseurs régionaux, des les 
prestataires de services logistiques et des 
distributeurs peuvent optimiser les couts de 
production et rationaliser les chaînes 
d'approvisionnement.



Capitaliser sur les opportunités 
transfrontalières 

Nous avons réussi à tirer parti des chaînes de valeur 
transfrontalières en exportant des chocolats en 
petits lots à des détaillants en Martinique, où notre 
engagement en faveur de l'authenticité et 
d'ingrédients entièrement naturels trouve un écho 
auprès des consommateurs. 
Notre présence en  Martinique a renforcé la 
reconnaissance de la marque et a démontré l'attrait 
des chocolats de qualité supérieure sans 
conservateurs sur les marchés régionaux. Pour 
maintenir l'excellence de nos produits, nous nous 
approvisionnons en fèves de cacao de Sainte-Lucie, 
complétées par des importations des îles voisines, ce 
qui garantit des profils de saveurs uniques et 
diversifiés. Forts de ce succès, nous cherchons 
activement à favoriser d'autres partenariats, en 
explorant de nouveaux marchés qui correspondent 
aux valeurs de notre marque et à étendre notre portée 
dans les Caraïbes et au-delà.



Questions et réponses

Nous répondons à toutes vos 
questions. 



Nous vous remercions pour votre temps, votre attention et 
votre incroyable engagement aujourd'hui. Votre intérêt et votre 
enthousiasme nous incitent à repousser les limites et explorer 
de nouvelles opportunités. Nous apprécions votre soutien et 
nous nous réjouissons d'établir des partenariats fructueux qui 
emmèneront notre entreprise vers de nouveaux sommets. Nous 
vous souhaitons une belle et douce journée !



Merci

Cet évènement a été organisée dans le cadre du programme Fit For Market+ mis en œuvre par le COLEAD 
dans le cadre de la Coopération au Développement entre l’Organisation des États d’Afrique, des Caraïbes 

et du Pacifique (OEACP), et l’Union européenne (UE). 

Cette publication a été produite avec le soutien financier de l’UE et de l’OEACP. Son contenu relève de la 
seule responsabilité du COLEAD et ne peut en aucun cas être considéré comme reflétant la position de l’UE 

ou de l’OEACP.
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